Dafiir gab es die Note 2

Halle Neustadt, haben Grol3es vor,
den. Damit schnell gegessen

peise und Panacotta zum

em Tag hatten alle ihren Spalf3, und
Rezept auch in der Berufsschule
das Abendbrot zubereitet , die
jepflickten Blumen da waren,
eisen auch die Fotos, die den



Rezept fur das Panacotta

Zutaten:

Vanillezucker,

Schlagsahne

Gelantine (4 Blatter)

Die Gelantine im Wasser einweichen, danach die Schlagsahne mit dem Vanillezucker zusammen erwarmen
AnschlieBend zusammen mit der Gelantine verrithren und in eine Form fiillen

Zum Schluss die Schalchen fir 6 Stunden in den Kiihlschrank stellen und auskihlen lassen.

Fur das I-Tupfelchen: Pfirsiche in Scheiben schneiden und das Panacotta dekorieren.

Rezept fur den Nudelauflauf

° 600g-700g Nudeln

° 2 Zucchini

° 1 Bund Fruhlingszwiebeln

° 1 Zwiebel

° 800g Gehacktes

° geriebener Kase

° Schmant

° Creme Fraiche

° 2 Eier

° Gewlrze z.b. Salz, Pfeffer, Knoblauch

Nudeln vorher kochen. In der Zwischenzeit die Zucchini schalen und wirzen und leicht anbraten, Gehacktes
wirzen und auch leicht anbraten und zum Schluss Knoblauch dazu geben. Alles dann in die Auflaufform
geben und Eier, Creme Fresh, und Schmant dazugeben und unterrithren. Den Ofen auf 200°C vorheizen.
Dann die Auflaufform in den Ofen schieben und warten bis es kocht und dann den geriebenen Kése dartber
gestreut.
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